Zatacznik nr 3

do Regulaminu udzielania zamoéwien publicznych,
ktorych wartos$¢ nie przekracza wyrazonej w ztotych
rownowartosci kwoty 130.000 zt.

tryb zamowienia: art. 4 pkt 8 ustawy p.z.p.
zamawiajacy: Zespot Szkot nr 127 w Warszawie

Przygotowanie na potrzeby stolowki szkolnej goracego positku: obiadu
zamdwienie na: dwudaniowego z napojem dla 350 oso6b, oraz 25 $niadan i podwieczorkéw dla
uczniow w Zespole Szkol nr 127.

warto$¢: ponizej 130.000 z1
termin skladania ofert: 27.12.2024 r.
OGLOSZENIE O NABORZE OFERT

w postgpowaniu o wartosci szacunkowej ponizej 130.000 zt

Dla Zespotu Szkét nr 127 w Warszawie, ul. Smocza 19
I. ZAMAWIAJACY:

Zespol Szkol nr 127 w Warszawie, ul. Smocza 19
e-mail; zs127 @eduwarszawa.pl

Il. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
W ramach zamowienia Wykonawca jest zobowigzany do:

e sporzadzania w kuchni szkolnej positkow z produktow spetniajacych normy jakosci
produktow spozywczych, przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania
1 przygotowywania artykutow spozywczych (ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2017 r. poz. 149, 60 ze zm.) a ponadto:

e do przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci

e S$wiadczenia ustug zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u.

e przygotowywania positkow zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i miodziezy.

Warunki dotyczace jakosci i ilosci przygotowywanych positkow:

e jadlospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie powinien powtarzac si¢ w ciaggu 15
dni;
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e W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem migsnym
lub rybnym (o gramaturze min 90 gram, w tym przynajmniej 2 razy sztuka migsa w catosci)
oraz z suroOwka, satatka lub innymi dodatkami.

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw wysokiej jakos$ci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

e do przygotowywania positkéw zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych, duzej ilo$ci
warzyw 1 owocoOw, w tym takze nasion ros$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

e temperatura dostarczanych potraw: zupa — temperatura 75°C (+/- 3°C), II danie — temp. 65°C
(+/- 3°C)

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci dostarczanych
positkdw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym 1 ilo§ciowym, a takze pod
katem temperatury dostarczanych potraw.

Zamawiajacy zastrzega sobie takze mozliwo$¢ zamoéwienia w zaleznosci od potrzeb kilku
obiadéw dietetycznych np. wegetarianskich.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
obiadéw w trakcie trwania roku szkolnego.

Warunki niezb¢dne do spelnienia przez Wykonawce:
Zamoéwienie moze zosta¢ udzielone Wykonawcy, ktory:

e posiada uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci,
e posiada wiedze i do§wiadczenie oraz sytuacje ekonomiczng i finansowg gwarantujaca
wykonanie zamowienia;

III. SPOSOB DOSTARCZENIA OFERTY:

Oferty, wraz z przyktadowym jadlospisem nalezy ztozy¢ w sekretariacie Zespotu Szkot nr
127 w Warszawie, ul. Smocza 19 do godziny 16.00, do dnia 27.12.2024 r. lub przesta¢ drogg
elektroniczna na adres: zs127 @eduwarszawa.pl

IV. KRYTERIA OCENY OFERT:

1. Cena positku.

V. OSOBA UPRAWNIONA DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI:

Kamil Mankin
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